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P E P E R O N C I N O  
J A L A P E N O  

J A L A P E N O  C H I L I  P E P P E R  
ERBE AROMATICHE & SPEZIE – 150G 

SPICES & HERBS – 150G 

 
Dopo la raccolta le foglie di alloro vengono accuratamente cernite e selezionate ed infine confezionate 
After harvesting, leaves of laurel are carefully selected and finally packed. 
 

Ingredienti 
Ingredients 

Nome scientifico 
Scientific Name 

Comp. Media (%) 
Average composition (%) 

Forma 
Form 

Peperoncino Jalapeno  
Jalapeno Chili Pepper 

Capsicum annuum   
“Jalapeno” 100% - 

DQ05 
Rev.02 

del  
26/06/2026 
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PACKAGING 
 

Tipo confezione 
Type of package 

Vassoio in PET  
Tray in PET  

Atmosfera protettiva 
Modified atmosphere packaging (MAP) NO 

Codifica lotti 
Lots encoding 

gg/mm/aa 
dd/mm/yy 

Pezzi per collo 
Pieces per box 

7 pezzi in cartoni 30x40x6 cm 
7pieces in cardboard boxes 30x40x6 cm 

Pallettizzazione 
Palletizing 

Bancali 80x120: 8 colli per strato; 30 strati per pallet 
Pallets 80x12: 8 packages per layer; 30 layers per pallet 

 
Temperatura di Trasporto e Conservazione: nel rispetto della catena del freddo ad una temperatura 
inferiore agli 8°C 
Storage and Transport Temperature: ensuring cold chain at a temperature lower than 8 °C 
 
Shelf-Life: -  

INFORMAZIONI COMMERCIALI 
TRADE SPECIFICATION  

CODICE EAN 
EAN CODE 

IVA 
VAT 

8001252002370 10% 

 
Note 
Note 

 
 

 
Disponibilità: Annuale 
Availability: Yearly 


