CANTINA VALLE ISARCO, 65 ANNI DI VITICOLTURA ALPINA

Tra natura, sostenibilita e futuro

In Alto Adige, dove la montagna detta il ritmo
delle stagioni e la viticoltura diventa un atto di
equilibrio fra vomo e natura, la Contina Valle
Isarco si prepara a celebrare un traguardo
significativo: 65 anni di storia, o partire dalla
sua fondazione nel 1961.

Lo Cantina nasce dall’unione di viticoltori che
hanno scelto, fin dalle origini, la cooperazione come forma di tutela
del territorio e di valorizzazione del layoro agricolo di montagna.
Un modello che nel tempo si & evoluto senza mai perdere il legame
con la propria identita: oggi riunisce oltre cento soci che colfivano
vigneti distribuiti su pendii ripidi, terrazzati, spesso di difficile
accesso, dove la viticoltura richiede competenza, rispetfo e una
profonda conoscenza dell‘ambiente. La Valle Isarco & la zona
vifivinicola pib settentrionale d'lialia e una delle piv alte d’Europa.
Le vigne si estendono tra i 250 e i 1.000 metri di altitudine, su
suoli ricchi di minerali e caratterizzati da forti escursioni termiche.
Queste condizioni estreme favoriscono una maturazione lenta e
armonica delle uve, dando origine a vini di grande eleganza,
freschezza e precisione aromatica, capaci di riflettere con chiarezza
I'impronta del terroir alpino. La sostenibilita rappresenta un pilastro
fondamentale della filosofia della Canting Valle Isarco. Non come
dichiarazione di principio, ma come prafica concreta e quotidiana:
attenzione alla biodiversita, viticoltura inlegrata, uso responsabile
delle risorse, ridvzione dell'impatto ambientale e scelte produttive
orientate alla tutela del paesaggio. Un impegno che coinvolge
I'intera comunita dei soci, custodi di un territorio di valore e grande
potenziale. In un‘epoca in cui il cambiamento climatico pone nuove
sfide all'agricoltura, la Canfina & impegnala nella conoscenza
e nella trasmissione dei saperi, mantenendo vivo I'equilibrio tra
tradizione e innovazione. Il traguardo dei 65 anni diventa cosi un
momento di riflessione e di visione: un racconto fatfo di persone,

nalura e tempo, in cui il vino si conferma non solo prodotto agricolo,

ma espressione culturale di una valle che ha scelto di crescere nel
rispetto della propria identita.
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SIPO: TRE GENERAZIONI DI AGRICOLTURA CONSAPEVOLE

Coltivare identita,
generare valore

C’& una Romagna generosa che parla il linguaggio autentico della ferra.

Ed & a Bellaria Igea Marina dove, negli anni Cinquanta, viene fondata

SIPO, azienda agricola di famiglia oggi giunta alla ferza generazione (nella
foto Massimiliano e Simona Ceccarini, Ndr) . Una storia che attraversa il
tempo custodendo un principio semplice e potente: colfivare nel rispetto
dell'ambiente e della stagionalit, restitvendo al consumatore la verita del
gusto. SIPO interpreta la natura come una responsabilitd quotidiana. La
filosofia aziendale si fonda sulla valorizzazione qualitativa dell’ortofrutta
italiana, sulla cura agronomica e su una visione nutrizionale sana e
consapevole. Ogni prodotto nasce da una relazione profonda con il suolo,
con i ritmi stagionali, con la biodiversita. £ un'agricoltura che ascolta,

che osserva, che sceglie con rigore.Olire cento referenze compongono un
assorfimento articolalo e identitario, destinato alla grande distribuzione
italiana ed estera: proposte sfuse e confezionate, una linea di funghi

coltivati interi e affettati, tredici varietd di erbe aromatiche fresche, pesti

di verdura fragranti e contemporanei. Emblematica & la linea dei datterini
colorati Sipomodoro, nata con il supporto e la consulenza di esperti del
seftore attraverso un rigoroso percorso di ascolto sensoriale e un meticoloso
lavoro sul campo fatto di prove, selezioni ed esperimenti mirati a individuare
il prodotto migliore. Una ricerca varietale orientata al recupero del sapore
originario, capace di restituire intensitd, dolcezza e complessita aromatica:
una scelta identitaria, dichiaratamente contro 'omologazione del gusto. Da
annoverare anche la linea Sapori del Mio Orto: un progetto che celebra

la freschezza quotidiana afiraverso referenze selezionate, pensate per
portare in tavola genuinita, stagionalita e semplicita evoluta. La presenza
costante alle principali manifestazioni europee ~ dal Macfrut di Rimini al Fruit
Aftraction di Madrid, fino al recente Fruit Logistica di Berlino ~ testimonia una
vocazione internazionale che non rinuncia alle proprie radici. Tracciabilita,
sostenibilitd, innovazione varietale e nuove sensibilits dei consumatori
europei — sempre pib atfenli a provenienza e impatto ambientale — delineano
uno scenario che richiede visione e coesione. SIPO si fa cosi interprete di una
cultura ortofrutticola che sa fare squadra, comunicare identita e affrontare
con determinazione le sfide future. Una realtd che, partendo dalla ferra,
cosfruisce un racconto confemporaneo di eccellenza: dove natura significa
efica, compelenza e prospettiva, (AT.F)



